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Alkoholfreie Getrianke stehen bei Festen,
Veranstaltungen oder in Gaststitten meist im
Schatten eines breiten Angebots von Bieren, Weinen
und Spirituosen.

Kein Wunder also, dass der Alkohol auch bei
privaten Feiern von Jugendlichen oftmals eine grofe
Rolle spielt.

Um die Verbreitung attraktiver alkoholfreier
Softdrinks zu férdern, haben ja:ba (offene
Jugendarbeit Bamberg) und das Stadtjugendamt
Bamberg von September 2015 bis Marz 2014 das
Projekt ,,Cocktail Contest” durchgefiihrt.

Schulklassen, Jugendgruppen und Freundeskreise
waren im Rahmen eines Wettbewerbs aufgerufen,
sich aktiv mit der Herstellung von alternativen Mix-
Getrianken zu beschiftigen und eigene Kreationen
zu entwickeln.



In parallel angebotenen Workshops hatten
alle Interessenten die Gelegenheit, sich von
professionellen Barkeepern Tricks und Ideen
abzuschauen.

Eine kompetente Jury testete und bewertete
alle eingegangenen Rezeptvorschlige. Bei einer
offentlichen Abschlussparty wurde dann der
Siegercocktail gekiirt. Dieser fand inzwischen
Aufnahme in die Getriankekarten der Bamberger
Szenelokale.

Die leckersten und hippsten Mix-Ideen
des Cocktail Contests haben wir nun in der
vorliegenden Broschiire zum Nachmachen

zusammengefasst,



Damberger Frucntlo

- Glas Mt Eis auffullen

- Folgende Zutaten beimischen.
Acl Ananassaft
2cl Jltronensaft
4cl Kirschsaoft

2c\ Folundersirup

-Shaken
- On Top geschlagene Sahne

- Deko nach INahl

Berufsschule 2 Bamberg
Klasse: NRF 12b
Betreuende Lehrkraft. Tobias Pietsch






Scharfer 1gor

- Glas mit BEis auffullen

- Folgende Zutaten beimischen.
2cm leicht zerquetschte Chilischote
6l naturtrdber Apfelsaft
3cl Limettensaft
15cl Zitronensirup

- Shaken

- Mt Sodauuasser auffullen und leicht
uNriihren

- Chilischote als Deko

Kaulbergschule, Klasse 9a
Fachlehrerin Bianca Huhne






Donorama

- Glas mMmit Eis auffullen

- Folgende Zutaten beimischen.
4cl Bononensaft

4cl Apfelsaft
2cl Sohne
- Shaken

- Deko nach INahl

Offene behindertenarbelt - Jugendgruppe
Lebenshilfe Barberg e.V.






Melissling

- 30g getrocknete Cranberries staPeln
- Glas mit 3-4 Biswurfeln auffullen

- Folgende Zutaten beimischen:
&cl frisch gebrtinten Melissentee
5./5cl Orongensaft
3bcl Tonic INaker
3bcl Dananensaoft
etluas Zitronensaft

- Shaken

- Deko nach IANahl
Annika und Leonie Droth







ol Gall

- I Glas v Limette zerdrticken
- Glas Mt Eis auffullen

- Folgende Zutaten beimischen:
3cl Blue Curacaoo
24cl Gropefruitsaft
&cl Riemerol bitter Aperitf
4cl Lime Juice

- Shaken
- Deko nach INahl

INouwua,
Jugendtreff superGAU
Jaba - Offene Jugendarbelt Bamberg






Suddenly Sumirmer

- Im Glaos b6 blatter Minze
und 5-6 Blatter Basilikum
NIt 2cl Zitronensaft stoPen

- 1 Teeloffel Zucker dazu
gelben und verrtnren

- mit Bis aufullen
- Mt Tonic INater aufgiePen
- kurz aufrdhren

- Deko nach INanl

§ﬁﬁ Peter Rosen, Barmeister (THK)
BAR Sodabar







NMojouus Flouuer

- Longdrinksglas mit Elis beftllen
- 2 cl Mondelsirup und
2 cl frisch gepressten Limetttensirup
dazu geben
- Glas dreviertel mit Apfelsaft fullen
- Dasilkurnblatter einrtihren
- zUuel Schelben Gurke dazu geben

- Mmit Soda aufftllen
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) Alexander Schirmkus
Mojouu-Club
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